ILCENACOLO

SHORT TIME

RISTORANTE

PRIMAVERA
ESTATE

DURATA 2 ORE

orario indicato al momento della prenotazione
successivamente € 100. all'ora




ACQUA IN BOTTIGLIA E VINO BIANCO INCLUSO;

COCA COLA, ARANCIATA, BIRRA, CAFFE ETC...
NON SONO COMPRESI NEL MENU
E VERRANNO CONTEGGIATI A PARTE ;

DA UN MINIMO DI 60 PERSONE CONFERMATE,
LA SALA POTREBBE ESSERE A VOI RISERVATA ;

MINIMO 20 ADULTI CONFERMATI ;

REGCOLAMENTO BIMBI:
INFERIORI Al 3 ANNI SONO GRATUITI,
DAl 4 Al 10 ANNI RIDUZIONE
DAGLI 11 ANNI VENGONO CONSIDERATI ADULTI;



SHORT BUFFET CON:
PROSCIUTTO CRUDO DOLCE
SELEZIONE DI SALAMI BRIANZOLI
VITELLO TONNATO
COCKTAIL DI GAMBERI
POLIPO CON PATATE
BIGNE CON MOUSSE DI FORMAGGIO
E SALMONE AFFUMICATO
POMODORINI RIPIENI
ZUCCHINE GRIGLIATE ALL'ACETO DI MELE
BELGA AL GUANCIALE
PEPERONI FARCITI
MELANZANE ALLA PARMIGIANA
GRANA PADANO DOC CON CONFETTURE
OLIVE ALL'ASCOLANA
TARTINE DELLA CASA
FOCACCIA DI NOSTRA PRODUZIONE
FRUTTA FRESCA DI STAGIONE

PRIMO CALDO

(DA SCEGLIERE AL MOMENTO DELLA PRENOTAZIONE)

RISO BALDO AL RADICCHIO
RISOTTO ASPARAGI, SPECK E CASERA
RISOTTO FUNGHI E GAMBERI

LA DOLCEZZA

BIMBI DAI 4 Al 10 ANNI
€ 20

DA UN MINIMO DI 60 PERSONE CONFERMATE,
LA SALA POTREBBE ESSERE A VOI RISERVATA




SHORT BUFFET CON:

SELEZIONE DI SALUMI E FORMAGGI:
SALAME MULETTA, COMBIERA GENTILE
PROSCIUTTO CRUDO, COPPA
BRESAOLA, PANCETTA ALL'OSSO E COLLINETTA

VERDURE ALLA GRIGLIA:
MELANZANE, PEPERONI
ZUCCHINE E CICORIA

SELEZIONE DI FORMAGGI:
GRANA PADANO, PECORINO
CASERA, ZOLA DOLCE
PIATTONE DI VALTELLINA, MOZZARELLA DI BUFALA

CONFETTURE DI PRODUZIONE DELLO CHEF MAURIZIO
FRUTTA FRESCA DI STAGIONE

FRITTO MISTO DI CALAMARI E GAMBERI

FOCACCIA DI NOSTRA PRODUZIONE

PRIMO CALDO

(DA SCEGLIERE AL MOMENTO DELLA PRENOTAZIONE)

FUSILLI CON SALMONE E VERDURINE, POMODORINI E BASILICO
FETTUCCINE Al FUNGHI
PENNE ALL'ARRABBIATA

BIMBI DAI 4 Al 10 ANNI
€ 22.

DA UN MINIMO DI 50 PERSONE CONFERMATE,
LA SALA POTREBB5 ESSERE A VOI RISERVATA ;




LA DOLCEZZA

DESSERT
€ 5. APERSONA

DESSERT CON BRINDISI
€ 8. A PERSONA

FRULLATO GHIACCIATO MELA VERDE E ANANAS
FRULLATO GHIACCIATO FRUTTI DI BOSCO E LIME

CIALDA BISCOTTATA CON FRAGOLE, FRUTTI DI BOSCO E
GELATO AL FIOR DI LATTE

‘SICILIANO'
SEMIFREDDO AL LIMONE DI SIRACUSA

‘TIRAMISU DEI GOLOS/I’
PARFAIT AL CAPPUCCINO
CON CREMA DI LATTE VALTELLINESE

SEMIFREDDO AL TORRONCINO
E CREMA ALE NOCCIOLE

AMBO DI CREMOSI AL CIOCCOLATO
GELATO ALLA NOCE ITALIANA
GELATINA DI LAMPONI E SALSA AL CAFFE TOSTATA

TORTA CON BRINDISI

CHANTILLY € 7. A PERSONA
BUNNY AL CIOCCOLATO € 8. A PERSONA
MILLESFOGLIE € 8. A PERSONA
CROSTATA DI FRUTTA € 9. A PERSONA

SOLO SERVIZIO € 2. A PERSONA
SERVIZIO E BRINDISI € 5. A PERSONA
- SOLAMENTE SE LA TORTA E DI PASTICCERIA -




LA TUA OPINIONE E IMPORTANTE PER NOI
YOUR OPINION IS IMPORTANT TO US
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